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Welkom bij Brasserie Goeie Louisa. Onder de vakkundige leiding
van chef-kok Jules Borninkhof bereiden we in de oudste
kloosterkeuken van Nederland dogehjks klassieke gerechfen,
zorgvu|o|ig somenges’re|d met seizoensgebonden ingredién’ren uit
onze eigen regio.

Gastheer Koen Roelofs en zijn toegewijde team ontvangen u
graag in een informele en gastvrije omgeving, waar uw ervaring
centraal staat. Naast onze uifgebreide menukaart, presenteren
we met trots een zorgvuldig samengestelde wijnkaart die perfec’r

aansluit op onze gerechten.

Bij Brasserie Goeie Louisa draait alles om genieten, op elk
moment van de dog. We kijken ernaar uit om u mee fe nemen in

onze culinaire beleving!




Naast onze & la carte gerechten kunt u ook kiezen
voor een, door de chef-kok samengesteld, 3 of 4
gangen chef's menu.

3-gangen menu van de chef

54

4-gangen menu van de chef

62

Beide menu's zijn uit te breiden met kaas en/of een
wijnarrangement:

3 glazen: 25.50
4 glazen: 34

Geef gerust uw allergieén en/of dieetwensen aan bij
één van onze collega's.




A LA CARTE

DINER

Voorgerechten
Paling
Aordpeer, b|oo|se|derij, kno|se|o|erij
18

Kalfsstaartstuk
Beenmerg, Roscoff, vogelmuur, bosui

18

Gele biet ®s
Radijs, basilicum, sauce Maltaise

16

Tussengerechten
Bouchée a la Reine

Ragout van kalfszwezerik, truffel

25

Tortellini ‘en papillote' @

Truffel, Parmezaanse kaas

18

Q9 Vegetarisch

Onze gerechfen kunnen oHergenen bevatten.

Voor vragen staan we graag fot uw beschikking.
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Q9 Vegetarisch

A LA CARTE

DINER

Hoofdgerechten
Heek
BBQ spitskool, beurre noir, bloemkoolcréeme, ingelegde

citroen, amandel

32

Parelhoen supréme
Bagna cauda, bindsla, dragon, champignon de Paris

32

Gnocchi ®7
Beurre vert, gei‘renyoghurf, broccolihart

30

Nagerechten
Grapefruit

Karnemelk, dragon

13

Oecufs a la neige

Bramensorbet

13

Kaasselectie

Krentenbol, kweepeer

18

Onze gerechfen kunnen oHergenen bevatten.

Voor vragen staan we graag tof uw besch\'kkmg,
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Naast onze lunchgerechten kunt u ook kiezen voor
een, door de chef-kok samengesteld, 2 of 3 gangen
chef's menu.

2-gangen menu van de chef

49

3-gangen menu van de chef

54

Beide menu's zijn uit te breiden met kaas.

Geef gerust uw allergieén en/of dieetwensen aan bij
één van onze collega's.




A LA CARTE

LUNCH

Caesarsalade
Hoeve-ei, ansjovis, spek,

kip, Parmezaan

Venkelsalade ®7
Mandarijn, vijg, selderij

Broodje makreel
Ei, lof, augurk

Broodije gribiche @2

Oesterzwam, dragon, truffel

Steak frites
Dry—oged |ende, haricots verts,

béarnaise

Poisson du Jour
Verse aanvoer van onze visboer

uit Yerseke

Q2 Vegetarisch

Onze gerechfen kunnen oHergenen bevatten.

Voor vragen staan we graag tot uw beschikking.

35

Dagprijs




